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Curso:
Grupo :

Hora Inicio Hora Fin Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

08:30

Comunicación y Sociedad II
(VRR - H001)

Comunicación y Sociedad II
(VRR - H001)

Comunicación y Sociedad II
(VRR - H001)

Comunicación y Sociedad II
(VRR - H001)

Comunicación y Sociedad II
(VRR - H001)

09.20

09.25

Procesos Básicos de
(IPA - CAF2)

Ciencias Aplicadas II
(CPC - H001)

Ciencias Aplicadas II
(CPC - H001)

Comunicación y Sociedad II
(VRR - H001)

Ciencias Aplicadas II
(CPC - H001)

10.15

10.20

Procesos Básicos de
(IPA - CAF2)

Tutoría
(JFG - H001)

Ciencias Aplicadas II
(CPC - H001)

Procesos Básicos de
(IPA - CAF2)

Preparacion y Montaje de
(COC - H001)

11.10

11.40

Procesos Básicos de
(IPA - CAF2)

Preparacion y Montaje de
(COC - H001)

Tutoría
(JFG - H001)

Procesos Básicos de
(IPA - CAF2)

Comunicación y Sociedad II
(JCD - H001)

12.30

12.35

Preparacion y Montaje de
(COC - H001)

Técnicas elementales de
(ICO2 - H001)

Técnicas elementales de
(ICO2 - H001)

Preparacion y Montaje de
(COC - H001)

Técnicas elementales de
(ICO2 - H001)

13.25

13.30

Ciencias Aplicadas II
(CPC - H001)

Técnicas elementales de
(ICO2 - H001)

Técnicas elementales de
(ICO2 - H001)

Ciencias Aplicadas II
(CPC - H001)

Técnicas elementales de
(ICO2 - H001)

14.20

14.25 15.15


